Speisekarte

suppen
Leberspatzlesuppe © 4.70
Pfannkuchensuppe »c.x 5.90
Bayrische Brotsuppe . 4.70
Deftige Kartoffelsuppe - 4.70
salate
Kleiner gemischter Salat u 4.90
Salatplatte mit Rindersteakstreifen u 17.20
Salatplatte mit Putenstreifen u 16.90

Salatplatte mit Bratkartoffeln und Ei cu 14.90



Hauptspeisen

Schweinebraten

mit gemischten Knodeln und Ssuerkraut a,c,c, 1, u 12.80
Schwabenteller

Schweinefilet auf Késespétzle

und PilzrahmsoRe a, ., u 16.90

Schnitzel gebacken

mit Kartoffelsalat und Salat 4 o c.u 14.90
Holzfallersteak

mit Pornmes Frites und Krautsalat a1 15.90
Jungbullenbrust

mit Salzkartoffeln und Marktgemiise . 16.40
Zwiebelrostbraten

mit Bratkartoffeln und Grillgemise a,. 21.90



Saiblingsfilet gegrillt

auf Buttergemuse und Salzkartoffeln a v ¢

gebackenes Seelachsfilet

mit Kartoffelsalat
und hausgemachter Remoulade acc

Kasespatzle

mit Salat a,c,c,um

Gemusespief’

auf Tomatenreis .

Knodelgrost 'l

wahlweise mit Flelisch dazu Salab a.c,a

Veganes “Fish & Chips”

gebackene Aubergine mit Pommes Frites
und vegane Tartarsoie a

Waldpilze in Rahm

mit Semmelknodel a.c

19.20

14.90

12.90

12.90

12.90

15.90

14.90



Nachspeisen

Kaiserschmarrn
mit hausgemachtem Apfelkompott a,c,a, s, 11

Apfelkicherl

mit Vanilleeis und Sahne a.c.ac 4.8 11

Palatschinken

mit Vanilleeis und Marillenmark a.c,c,4 8,11

Crofile

Croisannt-Waffel
mit Vanilleeis und Oreo-Kekse garniert a,c, ¢ 4,8, 11

Schokobrownie

auf rotem Fruchtspiegel a,c,¢,4,11

3.90

3.80

3.80

3.90

3.90



Kalte Brotzeit

Drei mal Aufgestrichen
Griebenschmalz, Obazda und Paprikafrischkise 12.90

mit einem Brotkorb (auf Wunsch auch vegetarisch) A

Presssack

weif und rot mit Brot 4 ¢ 2 3.10
Bayrischer Wurstsalat

mit Brot a, g, 3,4 9.10
Schweizer Wurstsalat

mit Brot .z, s 4 10.10
Bratensulze

mit Bratkartoffeln oder Brot a 10.90 | 9.90

Deftiges Brotzeitbrett’l

mit einermn Brotkorb a,c.. 37615 14.90

gemischtes Kéasebrett'l
mit einem Brotkorb 4 c.s 16.90

Kalte Brotzeit'n gibt es nur von April - September



Warme Brotzeit

Gulaschsuppe

mit Brot a, .

Schinken-Nudeln

in KFiac

Strammer Max

Spiegelel auf gerdstetem Schinken und Brot a,c, 7,15

Abgebraunter Leberkase
mit Spiegelei und Bratkartoffeln o

Currywurst

mit Pormmmes Frites

Schaschlik

mit Pormmmes Frites

Nurnberger Bratwurstel

mit Sauerkraut und Brot a,z,4,7»

3.90

3.90

3.90

9.60

9.60

12.90

3.90



Schnitzelkarte 8 11.50

Schnitzel gebacken
mit hausgemachter Broselpanade ac

Munchner Schnitzel

mit suem Senf und Meerrettich v, a

ochnitzel California
mit Pfirsich, Champignonrahmsofe und Kése a,¢

Jagerschnitzel

mit Champignonrahmasoise a

Paprikaschnitzel
mit Paprikasolse a

Engadiner Rahmschnitzel

mit Schinken und Kéase uberbacken

Cordon bleu
mit Schinken und Kése gefullt a,6,7,15

zur Wahl mit: Pommes, Spétzle, Kartoffelsalat,
Bratkartoffeln, Reis und Salat




Allergen-Liste

A
Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse

B
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C
Hier von Gefliigel und daraus gewonnene Erzeugnisse

D
Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (aufder Fischgelatine)

B
Frdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse

I
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

G
Milch von S&ugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

H
Schalenfrichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

L
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

M
Senfund daraus gewonnene Erzeugnisse

N
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

O
Schwefeldioxid und Sulfite

P
Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

R

Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene
HErzeugnisse



Zusatzstofie - Liste

1 Farbstoff

& Konservierungsstoffe
S Antioxidationsmittel
4 Geschmacksverstérker
5 geschwetfelt

06 geschwérzt

'? Phosphat

8 Milcheiweif’

9 Koffeinhaltig

10 Chininhaltig

11 SuBungsmittel

12 Phenylalinquelle

13 gewachst

14 mit Taurin

15 Nitrit-Pockelsalz



